Découvrez le
nouveau produit
marqué du Parc
Naturel Régional

o“‘?“
cini®

m
e
"“a"

o

Un produit respectueux
de l'environnement

* Les moutons sont
nourris exclusivement

a I)ase (ﬂlerl)es.
e Les OGM sont in-
terdits.

Un produit régional

e Tous 1es moutons
sont issus de I'¢levage
local et proviennent
de la race “mouton

Martinik”
Un proc]_uit artisanal

e Pour garantir le
bien-étre des ani-
maux, l'élévage doit
rester a dimension
humaine.

9 décembre 2007
Journée du mouton marqué
Parc Naturel Régional de la Martinique
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de la Martinique

Parc Naturel Régional
de la Martinique
Domaine de Tivoli - BP 437
97 205 Fort de France cedex
Tél : 05 96 64 42 59
pnrm@wanadoo.fr
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Date limite de
réservation :
7 décembre
0596 64 42 59
0596 64 95 93

Exploitation de
David Elisabeth
Précheur

05 96 52 60 58

9hL30
Accueil des invités sur
I'exploitation

10hL00
Visite de I'exploitation
Présentation des points
forts de la charte de la
viande de mouton mar-
quée Parc Naturel Ré-
gional de la Martinique
et la démarche mise en
oeuvre par l'engraisseur-
¢leveur.

12h30
Apéritif en musique
Pot de bienvenue

Mise en bouche
Repas

Exploitation de
Marcel Edmond
Sainte-Anne

05 96 74 87 18

9h30
Accueil des invités sur
I'exploitation

10h0O0
Visite de l'exploitation
Présentation des points
forts de la charte de la

viande de mouton mar-
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quée Parc Naturel Ré-
gional de la Martinique
et la démarche mise en
oeuvre par 1'engraisseur—
¢leveur.

12h30
Apéritif en musique
Pot de bienvenue

Mise en bouche
Repas

Pdté en pot de mouton
traditionnel au feu de
bois

Barbecue d’agneau sau-
ce au thym

Ragoiit de mouton par-
Sfumé au bois d’inde

Gratin saison, [égumes
pays, riz

Date limite de
réservation :
7 décembre
0596 64 42 59
0596 64 95 93

Salade de fruit frais

 Eau, vin, jus, café, thé

Exploitation de
Francoise Scholastique
Riviere-Pilote
05 96 68 91 74
11h30
Visite du musée “Mémoire
d’antan” a Josseau
Visite de I'exploitation
Présentation des points
forts de la charte de la
viande de mouton marquée

et la démarche mise en
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oeuvre par 1'engraisseur—
éleveur.

12h30
Apéritif en musique
Pot de bienvenue

Mise en bouche
Repas

Date limite de
réservation :
7 décembre
0596 64 42 59
0596 64 95 93



